Yvonne's Rezeptesammlung

Rum-Honig-Likor

Zutaten:

Menge: Bezeichnung:

100 g brauner Zucker

759 flissiger Blitenhonig
1/2 | weiller Rum

1 Stck unbehandelte Zitrone
2 Stck frische Minzezweige

1/2 TL Zimt

Zubereitung:

Zucker erhitzen bis er fllssig ist. Honig und Rum eingief3en und verrihren bis der Honig sich
auflost.

Zitrone abwaschen, in Scheiben schneiden und entkernen. Die Minze abwaschen,
trockentupfen und mit dem Zimt in die Rummischung geben.

Zehn Tage abgedeckt ziehen lassen, dann filtern und in Flaschen fillen.
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